
  

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Weihnachtsfeier im 
Strebersdorferhof 

Ob im kleinen oder großen Kreis ð privat oder geschäftlich  
 
 
  

Wir wurden zum Genusswirt 2014/2015 von Wien und zum Newcomer des Jahres gewählt 
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ALLE JAHRE WIEDERé 
 

é steht die Weihnachtsfeier auf dem Plan! 
 

Wenn sie sich zu Weihnachten auf nichts einlassen wollen, Sie suchen ein stilvolles Ambiente und 
frische Küche ð einfach den passenden Rahmen um Ihren Mitarbeitern DANKE zu sagen oder für ein 

besinnliches Familienzusammentreffen ð dann ist der Strebersdorferhof die richtige Wahl. 
 

Der STREBERSDORFERHOF bietet Ihnen den passenden Rahmen für Ihre Veranstaltung- egal ob im 
kleinen oder großen Rahmen. Wohlfühlen in gastlicher Atmosphäre ist unser Motto. 

 
Gerne stehen wir Ihnen mit unserer Erfahrung mit Rat & Tat zur Seite und helfen Ihnen ein gelungenes 

Fest für Sie und Ihre Gäste zu arrangieren. Die Durchführung Ihrer individuellen Veranstaltung 
bedeutet für uns ein hohes Maß an Verantwortung, welche meine Eltern sich jahrelang zur Aufgabe 

gemacht haben und ich mit frischem Elan und Ideen weiterführe. 
 

GEHT NICHT GIBTõS NICHT ð GERNE GESTALTEN WIR AUCH IHR INDIVIDUELLES ANGEBOT; 
PASSEND ZU IHREN BUDGET, SPEISEN UND GETRÄNKENWÜNSCHEN 

 
Ihre Ansprechpartner: 

Sabine Haas 
Tel: +43-1-292 57 22 oder +43-1-292 88 69 

E-Mail: info@strebersdorferhof.at 
 

Das gesamte Team vom STREBERSDORFERHOF wird alles tun, damit Ihre Feier zum unvergesslichen 
Erlebnis wird 

 
 

GENUSSREGION 
 

Als Mitglied der GENUSSREGION ÖSTERREICH, und WIENER GENUSSWIRT 2014/15  sowie 
Newcomer des Jahres 2014 legen wir besonderen Wert auf regionale und saisonale Produkte. Wir 

verpflichten uns verstärkt von den heimischen Produzenten zu beziehen.  
Wir führen ganzjährig folgende Genussregionsprodukte. 

 
Blutwurst (und auch andere Produkte) Fleischerei Dormayer, GRÖ Weinviertler Schwein 
Apfel-, Birnen- und Traubensaft Fruchtkultur Preiss, GRÖ Traisental Fruchtsäfte 
Gebäck Bäckerei Blei, GRÖ Weinviertler Getreide 
Kürbiskernöl Steirerkraft und Rudolf Lugitsch, GRÖ Steir. Kürbiskernöl 
Pielachtaler Dirndlsekt Dirndlhaus, GRÖ Pielachtaler Dirndl 
Saisonales Gemüse LGV, GRÖ Wiener Gemüse 
Backhendl (und auch anderes) Hermine WECH, Kärnten, AMA Gütesiegel 
Kren Steirer Kren, GRÖ Steirischer Kren g.g.A 
Bier Ottakringer, AMA Gütesiegel 
Kürbis Thayalandbauernhof, GRÖ Retzerland Kürbis 
Birnenfrizzante, Mostbirnschnaps Sepplbauer, GRÖ Mostviertler Birne 
Lamm GR Weizer Berglamm, Weizer Schafbauern 
Karpfen GR Waldviertler Karpfen, Biokarpfen Forstamt Ottenstein 
Bio-Hanf GR Mostviertler Biohanf ð Fam. Riegler-Nurscher 
Backhendl Geflügelhof Hermine WECH ð Ama Gütesiegel 
Grünkern, Hirse, Dinkelflocken etc Biohof Kraft aus Ladendorf 
Eier verwenden wir nur aus Bodenhaltung 
 

Bei uns wird fast alles hausgemacht!  
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1. LOCATION - ERREICHBARKEIT 
 

é der perfekte Ort f¿r Ihre Festlichkeit 
 

Bei jedem Anlass zufrieden und mit guten Erinnerungen unser Haus verlassen .. 
.... das ist, was wir mit unserem Team anstreben. Ohne zufriedene Gäste kann man kein glückliches 

Unternehmen betreiben. 
 

 Perfekt erreichbar mit den öffentlichen Verkehrsmitteln Straßenbahn 26 gleich vor der Haustür mit 
Anschluss zur U1 und U6 ð S3 Station ăStrebersdorfò in 600m 

 Weniger als 1km Entfernung zur Autobahnauffahrt der A22 

 Rund um den Strebersdorferhof parken Sie gratis ð keine Kurzparkzone 

 Genügend Parkmöglichkeiten 

 Rollstuhlgerechter Zugang ð und eigene Toilette und Kindertoilette mit Wickeltisch 
 
 

2. VERANSTALTUNGSRÄUME 
 

Alle unsere Räumlichkeiten bekommen mit einem schön geschmückten Weihnachtsbaum  und 
edler Dekoration ein festliches Kleid verpasst. 

 
 

Unsere gemütliche Gaststube mit dem Barbereich ð das Herz unseres 
Betriebes verfügt über insgesamt 30 Sitzplätze 
 
 

 
Der beheizte mediterrane 
Wintergarten unseres Restaurants bietet Platz für 35-40 Personen 
je nach Tischstellung. Tische für maximal 8-12 Personen sind 
möglich.  
 
 
 
Unser Saal teilt sich in einen 
ăkleinen Saalò f¿r bis zu 25 

Personen und in einen großen Saal für bis zu 75 Personen auf. Eine 
Trennwand kann beseitigt werden und somit schaffen wir Platz für 
bis zu 100 Personen. Der Saal ist auch ideal für Seminare, da er über 
ausreichend Platz und Licht verfügt. Je nach Personenanzahl auch 
für Tanz geeignet. 
 

 
éF¿r Sommermonate finden Sie auch jederzeit ein schattiges Platzerl unter unseren alten 

Kastanienbäumen oder der Markise. Unser herrlich begrünter Naturgarten für bis zu 80 Personen. 
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3. EMPFANG  
 

éwir heiÇen Sie herzlich willkommen 
 

Sie wählen zwischen Aperitif im Freien oder im warmen Veranstaltungssaal 
 

Empfang 1 - Punsch 
auf unserer Terrasse unter der Markise und den Kastanienbäumen! An unserer Punschhütte bereiten 
wir Ihrer Weihnachtsgesellschaft einen herzlichen Empfang mit herrlich duftendem Punsch, heißen 

Braterdäpfeln Begleitet von Weihnachtsmusik und romantischer Weihnachtsbeleuchtung. 
Euro 5,90 pro Person éauf Wunsch mit Maroni +1,50 pro Person 

 
Empfang 2 ð Abwechslung muss sein 

In Ihrem festlich gedeckten Raum, weihnachtliche Klänge 
 mit Waldbeerenbowle, Sekt pur, Holundersekt und alkoholfreiem Weihnachtscocktail 

Dazu (wählen Sie 2) gefülltes Blätterteiggebäck ð gefüllte Tramezziniwürfel ð Spanische Kartoffel 
Tortilla - hausgemachte Kroketten (zB. Huhn, Käse etc) -  

Euro 5,90 pro Person 
 

Empfang 3 ð der Klassiker 
Campari, Sekt, Martini, Orangensaft 

Verschiedene Aufstrichbrötchen  
Euro 6,20 pro Person 

 
Gerne können Sie sich auch Ihren Aperitif individuell zusammen stellen, oder diesen einfach nach 

tatsächlicher Konsumation verrechnen lassen 
 

Unsere zusätzlichen Vorschläge ð  
bitte fragen Sie bei Interesse nach dem Aufpreis zu Ihrem Aperitifpaket 

4-erlei Aufstrichbrötchen 4,00  
Gefülltes Blätterteiggebäck ( z.B. Schinken, Spinat,..) 1,95  
Knusprig warme Crostinis mit Gänseleberaufstrich 4,30  
Gemüse Tempura mit Dipsauce 3,80 
Olivenciabatta mit Räucherlachs und Dillsenf 4,30 

Preise verstehen sich pro Person 
 

1 Glas Sekt 3,60 
1 Campari pur 4cl 3,80 
1 Glas Sherry 5cl 3,50 
1 Glas Martini 3,80 

 
Wir verfügen auch über verschiedene Winzersekte, die wir gerne Flaschenweise zu Ihrem Aperitif 

reichen können. Wir beraten Sie gerne! zB Birnen-Frizzante 22,- Haus Österreich 22,- 
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4. DAS GEDECK 
 

éein schºn gedeckter Tisch wertet Ihre Feier nochmals auf. 
 

Die Strebersdorferhof Basis-Ausstattung 

 Feine Damasttischwäsche in den Farben Weiß, Blau oder Gelb im Saal oder  
hellgelb, dunkelorange oder weiß im Wintergarten. 

 Festlich geschmückter Christbaum und weihnachtliche Tischgestecke 
Basic-Gedeck 

Mit Papierservietten, Menükarten und Wasserglas 
Euro 0,90 pro Person 

 
Klassik-Gedeck 

Stoffservietten gefalten in der Form Ihrer Wahl, passende Teelichter, herrlich duftende Tannenzweige, 
Individuell gestaltete Menükarten mit Firmenlogo, Wasser und Weinglas 

Euro 1,90 pro Person 
 

Premium Gedeck 
Zusätzlich zum Klassik-Gedeck, wir falten gerne eine andersfärbige Papierserviette ein, auf Wunsch 

färbige Tischläufer Brotteller, frisch gebackenes weißes und dunkles Baguette sowie  
2erlei hausgemachte Aufstriche, Tischläufer passend zur Deko, Tannenzweige 

Euro 3,40 pro Person 
 

Sie hätten gerne ofenfrisches Jourgebäck von der Bäckerei Blei (Weinviertler Getreide) statt Baguette 
und zusätzlich Butter oder Gemüsesticks+ Euro 1,00 pro Person 
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5. MENÜ- UND BUFFETVORSCHLÄGE 
 

Die Zusammenstellung eines Menü erfordert ein gewisses Fingerspitzengefühl, ein dem Gästekreis 
angepasstes und der Jahreszeit entsprechendes Menü zu servieren. Des Weiteren sollte beachtet werden 

ob es sich um ältere oder jüngere Gäste sowie verschiedene Nationalitäten oder Religionen handelt. 
 

Durch unsere jahrelange Erfahrung, sind wir überzeugt, dass Sie sich mit unserer Speisenauswahl, das 
Menü, welches zu Ihrem individuellen Lebensstil passt und nach Ihrem Geschmack ist, 

zusammenstellen können. 
 

Natürlich sind wir gerne bereit auf Ihre Wünsche einzugehen! 
 

5.1 MENÜ SPEISENAUSWAHL 
Vorspeisen 
Die klassische Schinkenrolle 
Mozzarella mit Tomaten und Pesto 
Gebratener Schafkäse im Speckmantel auf 
Blattsalaten 
Tiroler Rohschinken mit Melone 
Rindfleischsalat mit Kernölvinaigrette 
Räucherlachs mit Dillsenfsauce 
Matjesfilet auf Apfelrahmsalat 
Gebratenes Gemüse vom Wiener Gärtner 
 
Suppe 
Rindsuppe mit Leberknödel 
Rindsuppe mit Kräuterfrittaten 
Geflügelcremesuppe mit Bröselknöderl 
Knoblauchcremesupppe mit Brotcroutons 
Französische Zwiebelsuppe 
Alt Wiener Erdäpfelsuppe 
Karotten-Ingwer-Cremesuppe 
 
Dessert 
Früchte-Kokos-Reisauflauf 
Szomlauernockerl mit Schokosauce 
Bratapfel gefüllt mit Marzipan und Dörrobst 
Hausgemachter Topfenstrudel mit Vanillesoße 
Hausgemachter Apfelstrudel mit Vanilleeis 
Vanilleeisbecher mit Schokosauce und 
Bananenscheiben 
Schokoladenmousse mit marinierten Beeren 
Hausgemachte Cremeschnitte 
Bröselnudeln mit Apfelmus 
 
Vegetarische Speisen 

Krautfleckerl 
Gemüsecurry mit Cous Cous und Tofu 
Gebackenes Gemüse mit Soße Tartar 
Gemüselasagne 
Kässpätzle mit Backzwiebel 

Erdäpfel-Spinatgröstel mit Spiegelei 

 

Hauptspeise 

 Putenschnitzel gebacken mit Reis 

 Hühnerbrust in Oberssoße mit Reis 

 Schweinsschnitzel gebacken mit 
Petersilerdäpfeln 

 Cordon Bleu gebacken mit 
Petersilienerdäpfel 

 Schweinerückensteak vom Grill mit 
Pfeffersoße, Pommes frites und Gemüsemix 

 Schweinskotelett mit Letscho, Braterdäpfeln 

 Ofenfrischer Schweinsbraten vom Karree 
oder Schopf mit Knödel 

 Gekochtes Rindsschulterscherzel mit 
Wurzelgemüse, Röstkartoffeln, 
Schnittlauchsoße und Apfelkren 

 Rehbutterschnitzel mit Bandnudeln und 
Rosamarin-Rotweinsauce 

 Kalbsgulasch mit Butternockerln 

 Krautrouladen mit Paprikacreme, Reis 

 In Rotwein geschmorter Rindsbraten mit 
Serviettenknödel 

 Zander vom Grill mit Petersilienerdäpfel und 
Kräuterbutter 

 Lachsfilet auf Trüffelpüree und glasierte 
Karotten 

 Spaghetti mit Meeresfrüchten 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

2 Suppen 
4 Hauptspeisen 
Euro 16,90 

2 Suppen 
4 Hauptspeisen 
2 Dessert 
Euro 21,90 

4 Hauptspeisen 
2 Dessert 
Euro 18,90 

2 Vorspeisen 
4 Hauptspeisen 
2 Dessert 
Euro 23,90 

2 Vorspeisen 
4 Hauptspeisen 
Euro 18,90 

2 Vorspeisen 
2 Suppen 
4 Hauptspeisen 
Euro 21,90 

4-Gang-Menü 
2 Vorspeisen 
2 Suppen 
4 Hauptspeisen 
2 Dessert 
Euro 26,90 
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5.2 EXQUISITE GALA MENÜAUSWAHL 
 
Vorspeisen 
Geflügelleberterrine mit Portweingelee 
Vitello Tonato 
Duett von der Garnele und Räucherlachs 
Roastbeef mit Senfgurke und Sc. Tartare 
Schinkenduett von Beinschinken mit Kren und 
Rohschinken mit Melone 
Gegrilltes Gemüse mit Frischkäse 
Matjesfilet auf Apfelrahmsalat 
Cous Cous Salat mit Kürbis und Schafkäse 
Vogerlsalat mit knusprigem Speck, Erdäpfeln,Ei 
 
Suppen 
Rindsuppe mit 2-erlei Wiener Einlagen 
Schaumsuppe vom Muskatkürbis mit seinen 
gerösteten Kernen und Öl 
Geflügelcremesuppe mit Bröselknöderl 
Französische Zwiebelsuppe mit Käsekrustel 
Ochsenschwanzconsome mit Sherry u Gemüse 
Schilcherschaumsuppe mit Speckstangerl  
Getrüffelte Erdäpfelsuppe mit Schwammerl 
Karotten-Ingwer-Cremesuppe 
Apfel-Selleriecremesuppe 
 
Zwischengerichte 
Kärntner Kasnudeln 
Kalbsbeuschel mit Knödel 
Blunzn-Erdäpfeltascherl auf Roter Rübe mit 
Krenschaum 
Gebratene Gänseleber mit Balsamico u Äpfeln 
Kürbis-Lauch-Quiche 
 
Vegetarische Gerichte 
Gemüse Piccata (Gemüse gebacken in Ei-
Pamesan-Panade) auf Tomatenspaghetti 
Gebackener Zeller mit Waldorffsalat 
Kürbis Cordon Bleu mit Blattsalat 
Gnocci mit Ananassalbeipesto, getrockneten 
Tomaten und Oliven 
Überbackene Polentamedaillons mit Spinat und 
Tomaten 
Risotto je nach Saison 
 

Hauptspeisen 

 Hühnerschnitzel in gesunden Körndl mit Reis 
und Preiselbeeren 

 Hühnerburst im Speckmantel auf rahmigen 
Wirsing und Rosamaringnocchi 

 ¼ Knusprige Weihnachts Ente mit 
Waldviertler Knödel und Apfel-Rotkraut 

 Wildragout mit Knödel und Preiselbeeren 

 Geschmorte Lammkeule vom Weizer Lamm 
mit Kartoffelgratin 

 Lammcurry mit gebackenem Grießknödel 

 Rindsrouladen mit Erdäpfelpüree und 
Backzwiebel 

 Gekochter Tafelspitz mit Rösterdäpfel, 
Schnittlauchsauce und Apfelkren 

 Mit Spinat und Käse gefülltes Rumpsteak mit 
Pfeffersauce und Pommes Frites 

 Kalbsrahmgulasch mit Butternockerl 

 Schweinsfilet vom Tullnerfelder Schwein auf 
Kürbisrisotto 

 Geschmorte Schweinsbackerl auf Selleriepüree 

 Gegrillter Wels an Dijonsenfsauce mit 
Kürbispürree und knusprigem Speck 

 Lachsmittelstück auf getrüffeltem 
Erdäpfelpüree mit  
 
 
Dessert 
Topfenknöderl auf Hollerkoch 
Mohnnudeln mit Marillenröster 
Panna Cotta mit karamellisiserter Birnen 
Kaiserschmarrn mit Zwetschkenröster 
Kärntner Eisreindling mit Grantenschleck 
Malakoffnockerl fein garniert 
Joghurt und Schokomousse auf Beeren 
Eisbecher mit Früchten und Erdbeersauce 
Nougatknödel mit Schokosauce 
Glühweintiramisu mit Bratapfel 
Lebkuchensoufflee mit Weinsabayon 
Eismarillenknödel 

Gerne können Sie in diese Menüauswahl auch Speisen der Klassik-Menüs inkludieren 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

2 Suppen 
4 Hauptspeisen 
2 Dessert 
Euro 27,50 

2 Vorspeisen 
4 Hauptspeisen 
2 Dessert 
Euro 29,50 

2 Vorspeisen 
2 Suppen 
4 Hauptspeisen 
Euro 27,50 

4 ï Gang Menü 
Euro 34,00 

5-Gang Menü 
Euro 38,00 
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5.3 BUFFET - SPEISENAUSWAHL 
 

Bitte beachten Sie, dass Buffets erst ab 20 Personen möglich sind 
 
Vorspeisen 
Geflügelleberterrine mit Portweingelée 
Mozzarella mit Tomaten und Pesto 
Beinschinken + Rohschinken mit Melone 
Rindfleischsalat mit Kernöl  
Variation von Räucherfischen mit Oberskren 
Gebratenes Gemüse vom Wiener Gärtner 
Griechischer Bauernsalat mit Fetakäse 
Gefüllte Eier und klassische Schinkenrolle 
 
Suppe 
Rindsuppe mit Leberknödel 
Rindsuppe mit Kräuterfrittaten 
Geflügelcremesuppe mit Bröselknöderl 
Knoblauchcremesupppe mit Brotcroutons 
Karotten-Ingwer-Cremesuppe 
 
Vegetarische Speisen 
Krautfleckerl 
Gemüsecurry  
Gemüselasagne 
Kässpätzle mit Backzwiebel 
Gemüsestrudel mit Kräuterrahm 
Blattspinat-Kartoffelgröstel 
Überbackene Polentaschnitte 
 
Beilagen 
Reis ð Knödel ð Petersielerdäpfel ð Butternockerl ð 
Erdäpfelpürre ð Pommes frites ð Buttergemüse ð 
Teigwaren - Röstkartoffel 
 
 
 
 

Hauptspeisen 

Gebackenes Allerlei:Backhendl, Schnitzel, Gemüse 
Schweinerückensteak mit Letschogemüse 
Ofenfrischer Schweinsbraten vom  
é..Karree oder Schopf  
Gekochtes Schulterscherzel mit  
é.Wurzelgemüse und Apfelkren 
Wildragout 
Kalbsrahmgulasch 
Rindsgulasch vom Wadschunken 
Putengeschnetzeltes in Pilzsoße 
Rindergeschnetzeltes Stroganoff 
Krautrouladen mit Paprikacreme 
Burgunderrindsbraten in Wurzelsoße 
Gegrilltes Freilandhuhn mit Semmelfülle 
Knusprige Bauernente 
Lammcurry 
Spareribs vom Schwein 
Schweinslungenbratenmedaillons in Pfeffersauce 
Hausgemachte Paella gemischt, Fisch o. Fleisch 
Meeresfrüchte Spaghetti 
Zander vom Grill  
Lachsmedaillons  
 
Dessert 
Frischer Fruchtsalat 
Szomlauernockerl mit Schokosauce 
Strudelduett mit Vanillesoße 
Schwarzwälderkirschschnitte 
Schokoladenmousse mit marinierten Beeren 
Orangenmousse 
Glühweintiramisu 
Apfel-Scheiterhaufen 
Früchte-Kokos-Reisauflauf 
Topfenknöpderl in Mohnbrösel, Marillenröster 

  

OHNE VORSPEISE 
1 Suppe 
4 Hauptspeisen 
3 Beilagen 
5 Salate der Saison 
2 Dessert 
Euro 28,90 

MIT ALLEM 
3 Vorspeisen 
1 Suppe 
4 Hauptspeisen 
3 Beilagen 
5 Salate der Saison 
2 Dessert 
Euro 32,90 

OHNE DESSERT 
3 Vorspeisen 
1 Suppe 
4 Hauptspeisen 
3 Beilagen 
5 Salate der Saison 
Euro 28,90 

NEU: 
Zusätzlich zu den von Ihnen gewählten 

Speisen gibt es eine dieser ăDo it Yourself-
Speisenò auf Ihrem Buffet: 

 Nudelstation mit Penne und 3erlei Saucen 

 Rind-Burger, Tomate, Käse, Zwiebel, Salat 

 Hühner Kebab ð Weizentortilla, Saucen, 
Zwiebel, Salat, é 

 Burrito ðGeschnetzeltes mit Gemüse, 
Guacamole, Käse, Chilié 
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5.4 RUSTIKALES BAUERN BUFFET 
Bitte beachten Sie, dass Buffets erst ab 20 Personen möglich sind 

Kinder bis zum vollendeten 3. Lebensjahr gratis ð bis 12 Jahre 50% Rabatt 
 

Vorspeisen 
Speck und Beinschinken mit Kren und Senf, Essiggurkerl 
Griechischer Bauernsalat mit Fetakäse   oder   Französischer Salat  oder   Nudelsalat 
Schinkenrolle mit Krengervais 
Mariniertes Haussulz 
Liptauer und Grammelschmalz 
 
Suppe wird serviert 
Knoblauchcremesuppe oder Erdäpfelsuppe 
Frittatensuppe 
 
Hauptspeisen 
Gebackenes Allerlei ð (Backhendl, Schnitzel, Leber, Gemüse) 
Schweinsbraten vom Schopf oder vom Bauch 
Gekochtes Selchfleisch 
Letschokotelett 
Faschierte Laibchen 
Blutwurstgröstel mit frischem steirer Kren 
Steirisches Wurzelfleisch oder Schweinsgulasch  oder  Szegediner Krautfleisch 
Schinkenfleckerl überbacken 
Chilli con Carne 
Grillhendl 
 
Vegetarische Speisen 
Krautfleckerl oder Gemüsestrudel oder Gebackenes Gemüse 
 
Beilagen bitte wählen Sie 2 
Reis ð Knödel ð Petersilerdäpfel ð Erdäpfelpürre ð  
Pommes frites ð- Röstkartoffel 
 
4 Salate der Saison vom Buffet 
 
Dessert 
Szomlauer Nockerl mit Schokosauce 
Strudelduett mit Vanillesoße 
Joghurtcreme mit Fruchtsauce 
Orangentiramisu 
Kaiserschmarrn mit Zwetschkenröster 
Apfel-Scheiterhaufen 
Bröselnudeln mit Apfelmus 

Bröselnudeln mit Apfelmus 
  

4-GANG BUFFET 
OHNE VORSPEISE 
1 Suppe 
4 Hauptspeisen 
2 Beilagen 
4Salate der Saison 
2 Dessert 
Euro 19,90 

5-GANG BUFFET 
MIT ALLEM 
3 Vorspeisen 
1 Suppe 
4 Hauptspeisen 
2 Beilagen 
4Salate der Saison 
2 Dessert 
Euro 24,90 

4-GANG BUFFET 
OHNE DESSERT 
3 Vorspeisen 
1 Suppe 
4 Hauptspeisen 
2 Beilagen 
4Salate der Saison 
Euro 19,90 

3-GANG BUFFET 
1 Suppe 
4 Hauptspeisen 
2 Beilagen 
4Salate der Saison 
Euro 15,90 
 
Dieses Buffetmodul servieren 
wir nicht im Wintergarten 
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5.5 SPANFERKELESSEN 
 

é wenn Sie mal etwas anderes für Ihre Weihnachtsfeier möchten, dann ist die Krönung für Ihre 
Weihnachtsfeier ein knuspriges, gut gewürztes Spanferkel aus der Genussregion ăWeinviertler 
Schweinò, geliefert von unserem Fleischer des Vertrauen ð dem Dormayer aus Langenzersdorf. 

 

 
 
 

Das frisch gebratene Spanferkel zeichnet sich vor allem durch das zarte Fleisch und den köstlichen 
Geschmack aus. 

 
Vom Buffet 
Vorspeisen 

Rindfleischsalat mit Kernöl 
Mozzarella mit Tomaten und Pesto 
Tiroler Rohschinken mit Melone 

Nudelsalat 
 

*** 
Beilagen: 

Im ganzen gebratenes Spanferkel 
Erdäpfel und Semmelknödel 

warmer Krautsalat 
Senf und Kren 

 
Salatbuffet 

 
*** 

Für die Vegetarier 
Mit Bergkäse überbackene Polentamedaillons mit Blattspinat und Tomaten 

Vegi Burger mit Grünkernlaibchen 
Für alle, die kein Schwein essen 

Grillhendl 
 

Bitte geben Sie uns vorher Bescheid, ob Sie eine Spanferkel-Alternative brauchen und für wie viele 
Personen 

 
Preis für Spanferkelessen ab 20 Personen 

û 25,70 pro Person 
 

Gerne können wir Ihnen auch zu Ihrem Spanferkelessen zusätzlich anbieten 
1 Suppe nach Wahl ð wird serviert û 2,9 pro Person 

Dessertbuffet mit 3 Dessert nach Wahl aus den Buffetvorschlägen û 5,60 pro Person 
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