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Welhnachtsfeler ir
Strebersdorferhof

Ob im kleinen oder grof3en Kre&privat oder geschéftlich

Wir wurden zum Genusswirt 2014/2015 von Wien und zum Newcomeles Jahres gewahlt
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ALLE JAHRE WI EDER

é steht di e Wei hnachtsfeier auf

Wenn sie sich zu Weihnachten aufahts einlassen wollen, Sie suchen stitvolles Ambiente und
frische Kiiched einfach den passenden Rahmem Ihren Mitarbeitern DANKE zu sagen odéir ein
besinnliches Familienzusammentreff@mann ist der Strebersdorferhof die richtige Wabhl.

Der STREBERSDORFERHOF bietet Ihnen den passenden RahmeN diiatistaltung egal ob im
kleinen oder groRerRahmen Wohlfuhlen in gastlicher Atmosphére ist unser Motto.

de

Gerne stehen wir Thnen mit unserer Erfahrung mit Rat & Tat zur Seite und helfen Ihnen ein gelungenes

Fest fur Sie und Ihre Gaste zu arrangieren. Die Durchfuhrung lhrer individuellen Veranstgltun

bedeutet fur uns ein hohes Mal3 an Verantwortymgelchemeine Eltern sich jahrelang zur Aufgabe
gemachthabenund ich mit frischem Elan und Ideen weiterfiihre.

GEHT NI CHT GdCGERNESESTALTENTWIR AUCH IHR INDIVIDUELLES ANGEBOT;
PASSEND ZU IHRBUDGET, SPEISEN UND GETRANKENWUNSCHEN

Ihre Ansprechpartner:

Sabine Haas

Tel: +43-1-292 57 22 oder +431-292 88 69
EMail: info@strebersdorferhof.at

Das gesamte Team vom STREBERSDORFERHOF wird alfsituhrel Feier zum unvergesslichen

Erlebnis wid

GENUSSREGION

Als Mitglied der GENUSSREGION OSTERREICMWIENER GENUSSWIRT 2Bt sowie

Newcomer des Jahres 20legen wir besonderen Wert auf regionale und saisonale Produkte. Wir

verpflichten uns verstarkt von den heimischen Produzenten zu beziehen.
Wir fihren ganzjahrig folgende Genussregionsprodukte.

Blutwurst (und auch andere Produkte) Fleischerei Dormayer, Weinviertler Schwein

Apfel, Birnen und Traubensaft
Geback

Kurbiskerndl

Pielachtaler Dirndlsekt
Saisonales Gemiuse

Backhend! (und auch anderes)
Kren

Bier

Kirbis

Birnenfrizzante, Mostbirnschnaps
Lamm

Karpfen

Bio-Hanf

Backhendl

Grunkern, Hirse, Dinkelflocken etc
Eier

Fruchtkultur Preiss, GRO Traisental Fruchtsafte
Backerei Blei, GRO Weinviertler Getreide

Steirerkraft und Rudolf Lugitsch, GRO Steir. Kiirbiskerndl
Dirndlhaus, GRO Pielachtaler Dirndl

LGV, GRO Wiener Gemiise

Hermine WECH, Karnten, AMA Glitesiegel

Steirer Kren, GRO Steirischer Kren g.g.A

Ottakringer, AMA Gutesiegel

Thayalandbauernhof, GRO Retzerlakdrbis

Sepplbauer, GRO Mostviertler Birne

GR Weizer Berglamm, Weizer Schafbauern

GR Waldviertler Karpfen, Biokarpfen Forstamt Ottenstein
GR Mostviertler Biohand Fam. RiegleNurscher
Geflugelhof Hermine WECH Ama Gitesiegel

Biohof Kraft aus Ladendorf

verwenden wir nur aus Bodenhaltung

Bei uns wird fast alles hausgemacht!

www.strebersdorferhof.at
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1. LOCATION ERREICHBARKEIT
€ der perfekte Ort fg¢gr I hre Festl

Bei jedem Anlass zufrieden und mit guten Erinnerungen unser Haus verlassen ..
.. das ist, was wir mit unserem Team anstreben. Ohne zufriedene Gaste kann man kein gltckliches
Unternehmen betreiben.

e Perfekt erreichbar mit den 6ffentlichen VerkehrsmittebtraRenbahn 26 gleich vor der Haustur mit
Anschluss zurUlundU8S3 St ation aStrebersdorfo

e Weniger als 1km Entfernung zur Autobahnauffahrt der A22
e Rund um den Strebersdorferhof parken Sie grétieine Kurzparkzone
e Geniligend Parkmdglichkeiten
¢ Rdlstuhlgerechter Zugang und eigene Toilette und Kindertoilette mit Wickeltisch

2. VERANSTALTUNGSRAUME

Alle unsere Raumlichkeiten bekommen mit einem schén geschmiickten Weihnachtsbaum und
edler Dekoration ein festliches Kleid verpasst.

4 sazasaat b

Unseregemiditliche Gaststubenit dem Barbereichd das Herz unsere ey 5@ , *
Betriebes verfiigt Uber insgesamt 30 Sitzplatze : L L |
‘q"‘mm& = [ »

Der beheizte  mediterrane v
Wintergarten unseres Restaurants bietet Platz fur-83 Personen
je nach Tischstellung. i3che fur maximal 812 Personensind

moglich.

Unser Saal teilt sich in einen

‘ akl einen Saal 0
Personen und in einen grol3en Saal fur bis zu 75 Personen auf.
Trennwand kann beseitigt werden und somit schaffen wir Platz i
bis zu100 Personen. Der Saal ist auctea fir Seminare, da er tber
augeichend Platz und Licht verfligtle nach Personenanzahl aud
fir Tanz geeignet.

éeF¢r Sommer monate finden Sie auch jederzeit
Kastanienbdumen oder der Markise. Unser herrlich begriitNaturgartenfur bis zu 80 Personen.

www.strebersdorferhof.at
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3. EMPFANG

ewir hei CenwilBmmenher zI| i ch
Sie wahlen zwischen Aperitif im Freien oder im warmen Veranstaltungssaal

Empfang 1- Punsch
auf unserer Terrasse unter der Markise und den Kastanienbaumaninserer Punschhitte bereiten
wir Ihrer Weihnachtsgesed#ichaft einen herzlichen Empfang mit herrlich duftendem Punsch, heil3en
Bratedapfein Begleitet von Weihnachtsmusik urrdmantischerWeihnachtsbeleuchtung.
Euro5,90 pro Persoré auf Wunsch mit Maroni +1,50 pro Person

Empfang 286 Abwechslung muss sein
In Ihrem festlich gedeckten Raum, weihnachtliche Klange
mit Waldbeerenbowle, Selpur, Holundersekiund alkoholfreiemWeihnachtscocktalil
Dazu (wahlen Sie 2gefilltesBlatterteiggebék o gefillte Tramezziniwtirfeld Spanische Kartoffel
Tortilla - hausgemachte Kroketten (zB. Huhkése efc-
Euro5,90 pro Person

Empfang 30 der Klassiker
Campari, Sekt, Martini, Orangensaft
Verschiedendufstrichbrétchen
Euro6,20 pro Person

Gerne kénnen Sie sich auch Ihren Ajpig individuell zusammen stellen, oder diesen einfach nach
tatsachlicher Konsumation verrechnen lassen

Unsere zusatzlichen Vorschlage
bitte fragen Sie bdnteressenach dem Aufpreis zu lhrem Aperitifpaket

4-erlei Aufstrichbrétchen 4,00
GefllltesBlatterteiggeback z.B.Schinken Spinat,.) 1,95
Knusprig warme Crostinis mit Ganseleberaufstrich 4,30
Gemise Tempurait Dipsauce 3,80
Olivenciabatta mit Raucherlachs und Dillsenf 4,30

Preise verstehen sich pro Person

1 Glas Sekt 3,60
1 Campari pur4cl 3,80
1 Glas Sherry 5cl 3,50
1 Glas Matrtini 3,80

Wir verfligen auch tiber verschiedene Winzersekite wir gerne Flaschenweise zu Ihrem Aperitif
reichen kbnnen Wir beraten Sie gernedB BirnenFrizzante 22, Haus Osterreich 22,

www.strebersdorferhof.at 4



http://www.strebersdorferhof.at/
http://myletter.comnex.net/tl.php?p=1vz/1us/rs/157/1fr/rs/Restaurant Strebersdorferhof in 1210 Wien/http://www.falstaff.at/restaurantdetail/strebersdorferhof-5540.html

— STREBERSDORFERHOF il

OSTERREICH 75 Punkte im Falstaff

s & ESSEN SCHLAFEN LEBEN Reaauas 11
4. DAS GEDECK
éein sch°n gedeckter Tisch wertet | hr.

Die Strebersdorferhof Basiusstattung

e Feine Damasttischwasche in den Farb®ail, Blauoder Gelb im Saal oder
hellgelb, dunkelorange oder weild im Wintergarten.

e Festlich geschmiickter Chrisaumund weihnachtliche Tischgestke
BasieGedeck
Mit Papierservietten, Menukarten und Wasserglas
Euro0,90 pro Person

KlassikGedeck
Stoffservietten gefalten in der Form Ihrer Wahl, passemdelichter herrlich duftendeTannenzweige,
Individuell gestaltetdMenikarten mit Firmenlogo, Wasser und Weinglas
Euro1,90 pro Person

Premium Gedeck
Zusatzlich zum Klassi#Gedeck, wir falten gerne eine andersfarbige Papierservietteagiiny\wWunsch
farbige TischlaufeBrotteller, frisch gebackenes weil3es und dunkles Bdigusowie
2erlei hausgemachte Aufstrich&ischlaufer passend zur Deko, Tannenzweige
Euro3,40 pro Person

Sie hatten gernefenfrischeslourgebackon der Backerei Blei (Weinviertler Getreidstatt Baguette
und zusatzlich Buttender GemisesticksEuro 1,00 pro Person

www.strebersdorferhof.at 5
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5. MENU UND BUFFETVORSCHLAGE

Die Zusammenstellung eines Menu erfordert ein gewisses Fingerspitzengefihl, ein dem Gastekreis
angepasstes und der Jahreszeit entsprechendes Menl zu servieraWederensollte beachtet werden
ob essich um &ltere oder jingere Gaste sowie verschiedene Nationalitaten oder Religionen handelt.

Durch unsere jahrelange Erfahrung, sind wir Giberzeugt, dass Sie sich mit unserer Speisengugahl
Mend, welches zu lhrem individuellen Lebensstil passt und nach lhrem Geschmack ist,
zusammenstellek6nnen.

Natdurlich sind wir gerne bereit auf Thre Wiinsche einzugehen!

5.1 MENUSPEISENAUSWAHL

Hauptspeise

Vorspeisen

Die klassische Schinkenrolle

Mozzarella mit Tomaten und Pesto
Gebratener Schafkase im Speckmaatdi
Blattsalaten

Tiroler Rohschinken mit Melone
Rindfleischsalat miKerndlvinaigrette
Raucherlachsnit Dillsenfsauce

Matjesfilet auf Apfelrahmsalat
Gebratenes Gemise vom Wiener Gartner

Suppe

Rindsuppe mit Leberknddel

Rindsuppe mit Krauterfrittaten
Geflugelcremesuppe mit Broselkndderl
Knoblauchcremesupppe mitrBtcroutons
Franzosische Zwiebelsuppe

Alt Wiener Erdapfelsuppe

Karotten Ingwer-Cremesuppe

Dessert

Frichte KokosReisauflauf
Szomlauernockerl mit Schokosauce
Bratapfel geftillt mit Marziparund Ddrrobst

Hausgemachter Topfenstrudel mit VanillesoRe °

Hausgemachter Apfelsidel mit Vanilleeis
Vanilleeisbecher mit Schokosauce und
Bananenscheiben

Putenschnitzel gebacken mReis
Huhnerbrust in Oberssol3mit Reis
Schwensschnitzel gebacken mit

Petersilerdapfeln

Cordon Blewgebacken mit
Petersilienedapfel

Schweinerickensteak vom Grill mit
PfeffersoRe, Pommes fstandGemusemix

Schweinskotelett mit Letscho, Braterdapfeln
Ofenfrischer Schweinsbraten vokarree

oder Schopf mit Knddel

GekochteRRindsshulterscherzel mit

Wurzelgemise, Rostkartoffeln,

Schnittlauchsol3e und Apfelkren
Rehbutterschnitzemit Bandnudeln und

RosamarinRotweinsauce

Kalbsgulasch mit Butt@ockerin

Krautrouladen mitPaprikacremeReis
In Rotwein geschmorter Rindsbraten mit

Serviettenknoddel

Zander vom Grill mitPetersilienerdapfaind

Krauterbutter

Lachsfilet aufTruffelpireeund glasierte

Karotten

Schokoladenmousse mit marinierten Beeren o  Spaghettimit Meeresfriichten 421-\C/5ang-l\_/lenu
Hausgemachte Cremeschnitte 5 SorSPe'se”
Bréselnudeln mit Apfelmus uppen
4 Hauptspeisen
. . 2 Dessert
Vegetarische Speisen Euro 26,90
Krautfleckerl 2 Suppen 2 Vorspeisen _
Gemiusecurry mit Cous Cous und Tq 4 Hauptspeisen 4 Hauptspeisen 4 Hauptspeisen
Gebackenes Gemdise rBib3e Tartar | Euro 16,90 Euro 18,90 2 Dessert
Gemuselasagne Euro 18,90
Kasspatzle mit Backzwiebel 2 Suppen 2 Vorspeisen v _
5 i s it Sp i| 4 Hauptspeisen 2 Suppen orspeisen

Erd&pfel Spinatgrostel mit Spiegelei ) Des:FsJerf % Hauptepeisen 4 Hauptspeisen

Euro 21,90 Euro 21,90 2 Dessert

Euro 23,90

www.strebersdorferhof.at
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5.2 EXQUISITEALAMENUAUSWAHL

Vorspeisen

Geflugelleberterrine mit Portweingelee
Vitello Tonato

Duett von der Garneleind Raucherlachs
Roastbeahit Senfgurke und & Tartare
Schinkenduett von Beinschinken mit Kren ung
Rohschinken mit Melone
Gegrilltes Gemusmit Fischkéase
Matjesfilet auf Apfelrahmsalat
Cous Cous Salat mit Kirbis und Schafkase ®

Hauptspeisen
Huhnerschnitzl in gesunden Kérndl mit Reis
und Preiselbeeren

Huhnerburst im Speckmantel auf rahmigen
Wirsing und Rosamaringnodg

Y, KnusprigeWeihnachtsEnte mit
Waldviertler Knédel und ApfeRotkraut

Wildragout mit Knédel und Preiselbeeren
Geschmorte Lammkeule vowWleizer Lamm

Vogerlsalat mit knusprigem Speck, Erdapfeln,Ei mit Kartoffelgratin

Suppen

Rindsuppe miR-erlei Wiener Einlagen
Schaumsuppe vom Muskatkirbis nsieéinen
gerosteten Kernen und Ol
Geflugelcrenesuppe mit Broselknoderl .
Franzosische Zwiebelsuppe mit Kasekrustel
Ochsenschwanzonsane mit Sherryu Gemise
Schilcheschaumsuppe mit Speckstangerl
Getruffelte Erdapfelsuppe mit Schwammerl ©
Karotten Ingwer-Cremesuppe
Apfel Selleriecremesuppe

[
Zwischengerichte
Karntner Kasnudeln
Kalbsbeuschel mit Knodel
BlunznErdapfeltascherl auf Roter Riibe mit
Krenschaum )
Gebratene Ganseleber mit BalsamicApfeln
Klrbis Lauch Quiche

Vegetarische Gerichte

Gemiuse Piccata (Gemuse gebacken4n Ei
PamesarPanadepuf Tomatenspaghetti
Gebackener Zeller mit Waldorffsalat

Kirbis CordorBleumit Blattsalat

Gnocci mit Ananassalbeipesto, getrockneten
Tomaten und Oliven

Uberbackene Polentamedaillons mit Spinat und
Tomaten

Risotto je nach Saison

Lammcurry mit gebackenem Griel3knddel
Rindsrouladen mit Erd&pfelpiree und
Backzwiebel

Gekochter Tafelspitz mit ROsterdapfel,
Schnittlauchsauce und Apfelkren

Mit Spinat und Kaseefilltes Rumpsteak mit
Pfeffersauce und PommeEsites

Kalbsrahmgulasch mit Butternockerl

Schweinsfilet vom Tullnerfelder Schweauf
Kirbisrisotto

Geschmorte Schweinsbackerl auf Sellerieplree

Gegrillter Wels an Dijonsenfsauce mit
Kurbispurree und knusprigem Speck

Lachsmittelsticlauf getriffeltem
Erdagelplree mit

Dessert

Topfenkndderl auHollerkoch
Mohnnudelnmit Marillenréster

Panna Cotta mikaramellisiserteBirnen
Kaiserschmarrn mit Zwetschkenrdster
Karntner Eisreindling mit Grantenschleck
Malakoffnockerl fein garniert

Joghurt und Schokomousseif Beeren
Eisbecher mit Frichten und Erdbeersauce
Nougatknodel mit Schokosauce
Gluhweintiramisu mit Bratapfel
Lebkuchensoufflee mit Weinsabayon
Eismarillenknédel

Gerne kdnnen Sie in diese Meniiauswahl auch Speisen der kissikisinkludieren

2 Suppen

4 Hauptspeisen
2 Dessert

Euro 27,50

2 Vorspeisen

2 Suppen

4 Hauptspeisen
Euro 27,50

Euro

2 Vorspeisen
4 Hauptspeisen
2 Dessert

29,50

471 Gang Meni
Euro 34,00

5-Gang Menu
Euro 38,00

www.strebersdorferhof.at
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5.3 BUFFET SPEISENAUSWAHL

Bittebeachten Sie, dass Buffets erst ab 20 Personen moglich sind

Vorspeisen

Geflugelleberterrine mit Portweingelée
Mozzarella mit Tomaten und Pesto
Beinschinken HRohschinken mit Melone
Rindfleischsalat mit Kernol

Variation vonRaucherfischemit Oberskren
Gebratenes Gemise vom Wiener Gartner
Griechischer Bauernsalait Fetakase
Gefillte Eier und klassische Schinkenrolle

Suppe

Rindsuppe mit Leberknddel

Rindsuppe mit Krauterfrittaten
Geflugelcremesuppe mit Broselkndderl
Knoblauchcremesupppe migrotcroutons
Karotten Ingwer-Cremesuppe

Vegetarische Speisen
Krautfleckerl

Gemusecurry
Gemiuselasagne

Kasspatzle mit Backzwiebel
Gemusestrudahit Krauterrahm
BlattspinatKartoffelgréstel
Uberbackene Polentaschnitte

Beilagen

Reisd Knodeld Petersielerdéapfed Butternockerld
Erdapfelptrred Pommes frite® Buttergemuis#®
Teigwaren- Rostkartoffel

OHNE VORSPEISE MIT ALLEM
1 Suppe 3 Vorspeisen
4 Hauptspeisen 1 Suppe
3 Beilagen 4 Hauptspeisen
5 Salate der Saison 3 Beilagen
2 Dessert 5 Salate der Saison
Euro 28,90 2 Dessert
Euro 32,90

| OHNE DESSERT
3 Vorspeisen
1 Suppe
4 Hauptspeisen
3 Beilagen
5 Salate der Saison
Euro 28,90

www.strebersdorferhof.at
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Gebackenes Altkei:Backhendl, SchnitzelGemuse
Schweinerickertgakmit Letschogemuse
Ofenfrische Schweinsbraten vom

€ . Karree odelSchopf

Gekochtes Schterscherzel mit

é .Wurzelgemuse und Apfelkren

Wildragout

Kalbgsahmgulasch

Rindsgulasclvom Wadschunken
Putengeschnetzeltes RilzsolRe
Rindergeschnetzeltes Stroganoff
Krautrouladen mitPaprikacreme
Burgunderrindsbraten in Wurzelsol3e
Gegrilltes Freilandhuhn mit Semmelfulle
Knusprige Bauernente

Lammcurry

Spareribs vom Schwein
Schweinslungenbratenmedaillons in Pfeffersauce
Hausgemachte Paella gemisdhisch o. Fleisch
Meeresfriichte Spaghetti

Zander vom Girill

Lachsmedaillons

Dessert

Frischer Fruchtsalat

Szomlauernockenmit Schokosauce
Strudelduett mit Vanillesol3e
Schwarzwalderkirschschnitte
Schokoladenmousse mit marinierten Beeren
Orangenmousse

Gluhweintiramisu

Apfel Scheiterhaufen

Frichte KokosReisauflauf

Topfenknopderl in Mohnbrésel, Marillenréster

NEU: \

Zuséatzlich zu den von lhnen gewéhlten
Speisen gibteseintki eser abD-o
Speiseno auf | hi

¢ Nudelstation mit Penne und 3erlei Sauce
¢ RindBurger, Tomate, Kase, Zwiebel, Sa

e Hihner Kebal® Weizentortilla, Saucen,
Zwi ebel |, Sal a

e Burrito 6Geschnetzeltes mit Gemiise,

Guacamole, Kase, Chéli /-
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5.4 RUSTIKALEBRAUERNBUFFET

Bitte beachten Sie, dass Buffets erst aBP@®&onen moglich sind
Kinder bis zum vollendeten 3. Lebensjahr gratikis 12 Jahre 50% Rabatt

Vorspeisen
Speck und Beinschinken mit Kren und Senf, Essiggurkerl

Griechischer Bauernsalat mit Fetakaseler Franzosischer Salatder Nudelsalat
Schinkenrolle mit Krengervais
Mariniertes Haussulz

Liptauer und Grammelschmalz

Suppewird serviert
Knoblauchcremesuppeder Erdapfelsuppe
Frittatensuppe

Hauptspeisen e
GebackeneAllerlei d (Backhendl, Schnitzel, LeheBemusg
Schweinsbraten vom Schopfler vom Bauch

Gekochtes Selchfleisch

Letschokotelett

Faschierte Laibchen

Blutwurstgrostel mit frischem steirer Kren

Steirisches Wurzelfleisch oder Schweinsgulasmifier Szegediner Krautfleisch
Schinkenfleckerliberbacken

Chilli con Carne

Grillhendl
Vegetarische Speisen 5-GANG BUFFET
Krautfleckerloder Gemiisestrudedder Gebackenes Gemuise | MIT ALLEM

3 Vorspeisen
Beilagerbitte wahlen Sie 2 1Suppe
Reisd Knodeld Peterderdapfel 8 Erdapfelplirred 4 Hauptspeisen
Pommes frite§- Rostkartoffel 2 Beilagen

4Salate der Saison
4 Salate der Saison vom Buffet 2 Dessert

Euro 24,90
Dessert

SzomlauemlNockerl mit Schokosauce
Strudelduettmit VanillesoRRe

Joghurtcreme mit Fruchtsauce 4-GANG BUFFET 4-GANG BUFFET
Orangentiramisu OHNE VORSPEISE OHNE DESSERT
Kaiserschmarrn mit Zwetschkenroster 1 Suppe 3 Vorspeisen
Apfel Scheiterhaufen 4 Hauptspeisen 1 Suppe
Broselnudeln mit Apfelmus 2 Beilagen 4 Hauptspeisen
4Salate der Saison N 2 Beilagen
2 Dessert 4Salate der Saison
. Euro 19,90 Euro 19,90
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el STREBERSD ORFERHOF falstal

OSTERREICH 74 Punkte im Falstaff

&€ ESSEN SCHLAFEN LEBEN Festauamaua=201e

5.5 SPANFERKELESSEN

& s

€ wenn Sie mal etwas anderes fur lhre Weihnachtsfeier mochten, dann ist die Krénung fir Ihre
Weihnachtsfeier ein knuspriges, gut gewirztes Spanferkel aus der Genussi@gienviertler
Schweir, geliefert von unserem Fleischer des Vertradatem Dormayer as Langenzersdorf.

Das frisch gebratene Spanferkel zeichnet sich vor allem durch das zarte Fleisch und den késtlichen
Geschmack aus.

Vom Buffet
Vorspeisen
Rindfleischsalat mit Kernol
Mozzarella mit Tomaten und Pesto
Tiroler Rohschinken mit Melone
Nudelsalat

*kk

Beilagen:
Im ganzen gebratenes Spanferkel
Erdapfel und Semmelknddel
warmer Krautsalat
Senf und Kren

Salatbdifet

*k%k

Fur die Vegetarier
Mit Bergkase Uberbackene Polentamedaillons mit Blattspinat und Tomaten
Vegi Burger mit Griinkernlaibchen
Fur alle, die kein Schwein essen
Grillhendl

Bitte geben Sie uns vorheegtheid, ob Sie eine Spanferketernative brauchen und fiwie viele
Personen

Preisfir Spanferkelesseab 20 Personen
0 520 pro Person

Gerne konnen wir Ihnen auch zu Ihrer8panferkelessen zusétzlich anbieten

1 Suppenach Wahld wird serviert 02,9 pro Person
Dessertbu#ét mit 3 Dessert nach Wahl aus den Buffetvorschlagén B pré Person

www.strebersdorferhof.at 10
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